ZACINJENA REBRCA

Za 4 osebe potrebujemo:
GLAVNE SESTAVINE

500 g svinjskih reber

1Z SPAJZE

3 Zlice olj¢nega olja
4 Zlice vode
balzamicni kis
rozmarin

mleta kumina
mleta paprika
bazilika

2 stroka Cesna (sesekljana)
petersilj

poper

sol

1. Rebra razsekamo, narezemo na manjse dele in damo v posodo. Prelijemo jih z oljénim oljem, vodo, solimo, popramo,
dodamo sesekljan ¢esen, mleto kumino, mleto papriko, roZmarin, baziliko in petersilj.

2. Svinjska rebra dobro premesamo in mariniramo v hladilniku.

3. Rebra postavimo na segret Zar, pokrijemo z alu folijo in po¢asi pe¢emo priblizno 15 minut na vsaki strani. Pazimo, da
nimamo premoc¢nega ognja. Vmes jih veckrat premazemo z marinado, ki je ostala v posodici.

PIKANTNE PERUTNICKE
Za 4 osebe potrebujemo:
GLAVNE SESTAVINE

4 pis¢ancje peruti
2 Zlici jogurta

1 Zlica medu

1 Zlica gordice

1Z SPAJZE

3 Zlice vode

2 Zlici olja

1 Zlica balzami¢nega kisa
chily

koriander (sesekljan)
koromac

petersilj

melisa

sol

limona (naribana lupinica)
poper

1.V posodici zmeSamo vse sestavine in jih prelijemo preko pis¢ancjih peruti. Vse skupaj dobro premesamo in postavimo v
hladilnik.
2. Marinirane peruti poloZimo na segret Zar in pe¢emo priblizno 10 minut na vsaki strani.



